HK KEAHOTELS

OVISSUFERD

Culinary journey

Matreidslu- og framreidslumenn Hotel Kea Restaurant bjéda gestum i
ovissuferd sem felur i sér allt pad besta

i mat og pjonustu stadarins
Have our staff take you on a culinary journey where you are
introduced to all the best that Hotel Kea Restaurant has to offer

Athugid ad pessi matsedill er eingongu afgreiddur

Sfyrir alla vid bordid!
This menu is only available for a full party participation!

Verd kr. 8.600.-

Vid maelum med pvi ad fela vinpjoni okkar ad velja peer
veigar sem falla best ad Hotel Kea ferdinni
Vin ekki innifalid i verdi
We recommend that you have our sommelier advice you

on wines so that you will enjoy the Hotel Kea journey to the fullest
Wine not included.



HK KEAHOTELS

Forréttir
Starters

Hvitvinsbeett sjGvarfangssipa
Seafood soup
1900 kr

Grafid lambainnralaeri med blodbergskrapi og hunangsgljaa
Cured lamb with tymian sorbet and honey glaze
1900 kr

Blandad laufsalat med grilludum kjikling, sélpurrkudum tomotum,

fetaosti, 6livum og braudteningum
Mixed salad, grilled chicken, sundried tomatoes,

feta cheese, olives and croutons
1900 kr

Snoggsteikt lundabringa med gradaosti, blomkali,
salati og fafnisgrassosu
Seared puffin with blue cheese, cauliflower, salad and tarragon sauce
1900 kr



HK KEAHOTELS

Adalréttir

Main courses

Sellerirotar risotto med ristudum hnetum,

klettasalati og jardsveppaoliu
Celery root risotto with roasted nuts, rucola and truffle-oil
3400 kr

Neaetursaltadur porskhnakki med kremudu byggi, blaskel, gulrotar
mauki, fenniku og dill — eggjasésusosu
Salted cod with creamy barley, Blue mussels, carrot puree
fennel and dill-egg sauce
4400 kr

Ponnusteiktur koli og leturhumar med bladlauksrisotto,
blomskalsmauki og humarsosu
Panfried plaice and langoustine with leek risotto,
cauliflower purée and langoustine sauce
4500 kr

Lambakoéroéna og langtimaeldadur lambaskanki med ristudu smeelki,
gljadu rotargraenmeti og blaberja madeira sosu
Fillet of lamb, braised leg of lamb, roasted Icelandic potatoes,
glazed root vegetable and blueberry-madeirra sauce
5300 kr

Grilladar nautalundir og léttreykt nautabringa med hageldudum
hvitlauk, steiktum spergli, sodbakadari kartoflu og nautagljaa
Grilled beef tenderloin, smoked beef chest, confi garlic, asparagus,
fondant potato and beef glaze
5700 kr



HK KEAHOTELS

Eftirréttir

Desserts

Tonka bruleé med jardaberjakrapi og avaxtasalati

Tonka cremé bruleé with strawberrie sorbet and fruit salad
1700 kr

Stikkuladikaka Hotel Kea med hvitsukkuladirjéoma og berjum

Chocolate cake a la Hétel Kea with whitechocolate creme and berries
1700 kr

Isplatti med lakkrissésu og marengsmulning

Ice cream platter with licorice sauce and marenge crumble
1700 kr

Sma-pavlova med niggatsosu

Mini-pavlova with nougat sauce
1700 kr



HK KEAHOTELS

Barnamatseoill
Childrens menu

Hamborgari med fronskum og kokteilsosu
Hamburger and french fries
900 kr

Grillud samloka med fronskum og kokteilsosu
Grilled sandwich and french fries
900 kr

Kjuklingur med fronskum og kokteilsésu
Chicken and french fries
900 kr

Lax med soonum kartoflum
Salmon and boiled potatoes
900 kr



