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HOTEL KEA
Jolahladborod 2009

Forréttir

Russneskt sildarsalat, skyrsild, hatidarsild,
Risarakju Ceasar salat,

Salat med s6lpurrkudum tématum feta osti
Reyktur lax,

Raudroéfu grafinn lax,

Smalidu og laxapaté,

Hreindyra og Grisapaté

Heitreyktur silungur,

Reykt gaesabringa,

Grafin gaesabringa,

Grafid lamb,

Reyktur lundi.

Tvireykt hangikjot

Aodalrétur

Kalt hangikjot med uppstiaf og kartoflum,
Innbokud ysa

Ond i appelsinusésu med setum kartoflum,
Ofnsteiktur kalkiinn med avaxta fyllingu,
Reykt purusteik med brunkali,

Purusteik med eplum, lauk og beikoni,
Reykt grisalaeri med raudvinssosu,
Villikryddad lambalaeri,

Saenskar kjotbollur

Meodlaeti

Appelsinuso6sa, raudvinssosa, uppstufur, hvitar kartoflur, sykurbranadar kartoflur,
gratineradar kartoflur, krokettur, waldorf salat, ferskt salat, greenar baunir, raudkal,
flatbraud, ragbraud, laufabraud, cumberlandsosa, hvitlaukssésa, piparsosa,
vinaigrette, o.fl.

Eftirréttir

Jolagrautur Ris a la mande, is, avaxtasalat, Tiramisu, Sikkuladimousse ,
Gulrotarkaka smakokur,sherry rjomarond, Vanillubolur, kékostoppar, vanillusoésa,
sukkuladisosa, karamellusosa, kirsuberjasosa.
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HOTEL KEA
Jolahladbord 2009

Jolahladbord Hotel Kea verdur i bodi 4 eftirfarandi dagsetningum

20 og 21 névember

27 og 28 ndévember

4 og 5 desember

6 desember Fjolskyldujolahladbord
11 og 12 desember

18 og 19 desember

Adrar dasetningar i bodi fyrir hépa

Verd 6900 4 manninn og 6300 fyrir hdpa sem telja 20 eda fleiri

Gistitilbod
Jolahladbord og gisting i1 tveggjamanna herbergi med
morgunmat 12300 4 manninn. Aukanott 6000 kr 4 manninn



