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HOTEL KEA
Veislumatsedlar 2011

Priggja rétta veislukvoldverdur kr. 6.800.- pr. mann.

Forreéttir

Steinseljurétar og peru stpa
Blaskelssupa
Risahorpuskel med blomkalsmauki, hraskinku og capers rusinu dressingu.
Opid ravioli af humar og tigrisraekju med villisveppa og soja sodi og parmesan osti
Heitreykt énd med plomu og anis vinegrette
Nautatunga og hraskinka med vatnakarsa og piparrétardressingu
Reyktur silunga tartar og smaludupaté med ristudu maltbraudi, sdrum garkum og tomat salsa.

Adalrettir

Marinerud andarbringa med engiferristudum setum kartéflum, raudrofuflégum, sykurbaunum og Grand
Marnier sodsosu
Grillad kalfainnanlaeri med stokkri hraskinku, jardsveppa kartoflumas,
strengjabaunum og kantarellusosu.
Salthnet ristad lambafille med confit lambabringu, sodbakadri kartoflu, blomkali, gulrétum og raudvinssosu
Innbakadur nautahryggvddvi med spergli, steinseljurat,
kartoflugratini og balsamicbeettri sodsosu
Sinneps marineradar grisalundir med rasinum, raudkali, smeelki,
green baunadufti og epla- sveskjusésu
Rugbrauds paneradur saltfiskur med cous cous, laperu, kerfli og vanilluvinegrettu
Reekjufylltar smaludurdllur med vorlauks kartdflumauki, humri, karbit, sellerirétarflogum og kokos-humarsésu

Eftirréttir

Hvit stikkuladi og appelsinukrékant mousse med appelsinu og myntusalati
Sukkuladi og nougat kaka med marsipan is og hindberjum
Bromberja creme brulee med biscotti og sukkuladiis
Heit eplakaka med vanillukremi og konfektis
Kelt banana og karamellu souffle med bananais og sukkuladisosu

Verd midast vid ad allir i hdpnum velji pad sama.
Forréttur, adalréttur, eftirréttur og kaffi er innifalid i verdi
Néanari upplysingar gefur veitingastjori i sima 460 2068 og 460 2000



